
●お申し込み方法 
　所定事項をご記入の上、日本名門酒会加盟の酒販店にお申し込みください。
　＊申込先がわからない場合、下記の日本名門酒会本部までお問い合わせください。

●お申し込み締切 

　平成20年10月20日（月）
●お支払いとお届け方法  
　お申し込み先の日本名門酒会加盟の酒販店にご相談ください。
●入荷予定日
　頒布会酒の入荷予定日は、毎月中旬以降となります。
●お願い 
○ お申し込みの期間内でも予定数に達し次第締め切らせていただくことがあります。
○ 中途でのご解約は申し受けかねますので、あらかじめご了承下さい。
○ 都合により商品のデザイン等が一部変更になる場合がありますので、ご了承下さい。
○ 表記されている日本酒度、酸度は酒質設計段階での
    数値ですので多少変更する場合がございます。
●お問い合わせ 
　日本名門酒会加盟店
　または日本名門酒会本部
　〒103-8380　
　東京都中央区日本橋馬喰町1-7-3　
　電 話　03-3663-0330（代）
　日本名門酒会公式サイト　
　http://www.meimonshu.jp
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「
大
吟
醸
」
と
は
、二
千
年
と
も
三
千
年
と
も
い
わ
れ
る
日
本
酒
の
歴
史
の
果
て
に
、
日
本
人
の
酒
造
り
に
賭

け
る
情
熱
と
英
知
が
結
晶
と
な
っ
た
究
極
の
日
本
酒
と
い
え
ま
す
。

「
吟
醸
」
と
い
う
言
葉
は
、す
で
に
明
治
期
に
は
使
わ
れ
て
い
ま
し
た
が
、そ
れ
が
今
日
の
よ
う
に
あ
る
種
の
日

本
酒
を
示
す
言
葉
と
し
て
定
着
し
た
の
は
、
戦
後
の
こ
と
で
す
。

明
治
40
年
に
開
催
さ
れ
始
め
た
全
国
清
酒
品
評
会（
昭
和
25
年
ま
で
開
催
）や
、
明
治
44
年
か
ら
開
催
さ

れ
る
よ
う
に
な
っ
た
全
国
新
酒
鑑
評
会（
現
在
も
開
催
）へ
の
出
品
酒
が
、
徐
々
に
進
化
を
遂
げ
、
現
在

の
「
吟
醸
酒
」
の
形
に
な
り
ま
し
た
。

全
国
清
酒
品
評
会
や
全
国
新
酒
鑑
評
会
は
、
酒
造
り
専
用
の
酒
米
「
酒
造
好
適
米
」
や
、
優
良
酵
母
の
誕

生
を
促
し
た
だ
け
で
な
く
、
杜
氏
た
ち
の
技
能
に
も
磨
き
を
掛
け
る
役
割
を
果
た
し
て
き
ま
し
た
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

こ
の
頒
布
会
で
は
、
百
年
に
も
お
よ
ぶ
で
あ
ろ
う
吟
醸
酒
の
歴
史
の
な
か
で
誕
生
し
た
酒
造
好
適
米
の

最
高
品
種
・
兵
庫
県
播
州
平
野
産
の
「
山
田
錦
」
を
使
い
、
そ
の
玄
米
を
半
分
以
下
の
大
き
さ
ま
で
精

米
し
、
優
良
な
吟
醸
酵
母
を
用
い
て
低
温
で
発
酵
さ
せ
た
の
ち
、
鑑
評
会
出
品
酒
用
に
考
案
さ
れ
た
「
雫

搾
り
」（
し
ず
く
し
ぼ
り
）
の
技
法
を
用
い
た
大
吟
醸
を
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

現
在
で
は
鑑
評
会
出
品
酒
の
定
法
と
な
っ
た
「
雫
搾
り
」
は
、
昭
和
30
年
代
だ
か
ら
40
年
代
頃
に
生
ま

れ
た
技
法
で
す
。
で
き
る
だ
け
雑
味
が
お
酒
に
混
ざ
ら
な
い
よ
う
に
す
る
た
め
、
発
酵
の
終
わ
っ
た
大

吟
醸
の
モ
ロ
ミ
を
酒
袋
と
い
う
目
の
粗
い
袋
に
入
れ
て
吊
る
し
、
そ
こ
か
ら
滴
り
落
ち
る
上
質
な
部
分

だ
け
を
採
取
す
る
方
法
で
す
。
こ
う
し
て
生
ま
れ
た
お
酒
が
大
吟
醸
「
雫
酒
」
で
す
。
こ
の
技
法
は
、

伝
統
的
な
日
本
酒
の
搾
り
機
で
あ
る
「
酒
槽
」（
さ
か
ぶ
ね
）
に
も
応
用
さ
れ
ま
し
た
。
モ
ロ
ミ
の
入
っ

た
酒
袋
を
酒
槽
に
積
み
重
ね
、
通
常
は
、
上
か
ら
圧
力
を
掛
け
て
搾
る
と
こ
ろ
を
、
圧
力
を
加
え
ず
、

自
然
に
流
れ
出
て
く
る
だ
け
の
部
分
を
採
る
手
法
で
す
。
前
者
を
「
袋
取
り
雫
酒
」（
ふ
く
ろ
ど
り
し

ず
く
ざ
け
）
と
呼
び
、後
者
を
「
槽
掛
け
雫
酒
」（
ふ
な
が
け
し
ず
く
ざ
け
）
と
呼
び
ま
す
。
い
ず
れ
も
、

圧
力
を
加
え
ず
に
搾
る
手
法
で
す
。
そ
の
た
め
、
わ
ず
か
な
量
の
お
酒
し
か
採
れ
ず
、
か
つ
て
鑑
評
会

専
用
の
門
外
不
出
の
日
本
酒
で
し
た
。

果
実
の
華
や
か
な
香
り
や
、
爽
や
か
な
香
り
、
な
め
ら
か
で
、
す
っ
き
り
と
淡
麗
な
口
あ
た
り
に
潜
む
、

一
点
の
曇
り
も
な
い
緻
密
な
味
わ
い
。
そ
れ
で
い
て
、
そ
れ
ぞ
れ
の
蔵
元
が
使
う
酵
母
や
水
、
酒
造
り

の
技
を
映
し
出
し
て
い
ま
す
。

ど
う
ぞ
、
日
本
が
世
界
に
誇
る
酒
の
最
高
峰
・
大
吟
醸
「
雫
酒
」
を
心
ゆ
く
ま
で
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。



東
日
本
を
代
表
す
る
酒
ど
こ
ろ
、
秋
田
の
新
鋭
杜
氏
と
、

新
潟
の
ベ
テ
ラ
ン
杜
氏
の
大
吟
醸
。

あ
ら
ま
さ

こ
し
の
ほ
ま
れ

2008 年

香
り
高
い
こ
と
で
定
評
の
あ
る
㈱
秋
田
今
野
商
店
（
種
麹
な
ど

を
開
発
生
産
す
る
業
者
）
の
酵
母
と
、
吟
醸
酵
母
の
ロ
ン
グ
セ

ラ
ー「
協
会
9
号
酵
母
」を
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
で
、
味
と
香
り

の
バ
ラ
ン
ス
を
重
視
し
、
伝
統
的
な
木
槽
の
無
圧
搾
り
で
、
雑

味
が
出
な
い
よ
う
に
し
た
。

最
新
の
協
会
酵
母「
協
会
１
８
０
１
号
」
で
造
っ
た
大
吟
醸
の
モ
ロ

ミ
を
酒
袋
に
入
れ
て
吊
る
し
、
滴
り
お
ち
て
く
る
雫
だ
け
を
瓶
詰

し
た
「
袋
取
り
雫
酒
」。
マ
イ
ナ
ス
12
℃
と
い
う
低
温
で
ゆ
っ
く
り

と
熟
成
。
新
酵
母
は
、
香
り
高
く
、熟
成
に
よ
っ
て
起
こ
り
や
す
い

香
り
の
劣
化
が
少
な
い
特
徴
を
持
つ
と
い
う
。

昨
年
の
冬
が
杜
氏
と
し
て
初
め
て
の
造
り
だ
っ
た
鈴
木

氏
は
、
秋
田
市
出
身
の
33
歳
。
山
内
杜
氏
組
合
の
組
合

員
だ
が
、学
校
を
卒
業
後
、「
新
政
」に
正
社
員
と
し
て
入
っ

た
社
員
杜
氏
。
協
会
6
号
酵
母
（
新
政
酵
母
）の
改
良
に

も
取
り
組
ん
で
い
る
。
今
年
、
杜
氏
1
年
目
で
全
国
新

酒
鑑
評
会
で
金
賞
受
賞
。

地
元
・
上
越
市
生
ま
れ
の
平
野
氏
は
、
県
立
高
校
と
し

て
は
珍
し
い
吉
川
高
校
醸
造
科
（
平
成
15
年
閉
科
）
の
出

身
。
す
で
に
45
年
に
も
及
ぶ
酒
造
り
を
経
験
し
た
65
歳
。

76
社
に
も
達
す
る
県
内
の
蔵
元
同
士
の
品
質
競
争
、杜
氏

同
士
の
技
術
競
争
で
鍛
え
上
げ
た
技
は
、
確
か
。　
　
　

平
野 

保
夫
（
65
歳
）
越
後
杜
氏

鈴
木 

隆
（
33
歳
）
山
内
杜
氏

秋
田　
大
吟
醸
原
酒

新
潟　
大
吟
醸

●造り／大吟醸 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／40.0% ●酒母／速醸 
●酵母／協会1801号 ●仕込み／750kg  ●モロミ日数／30日 ●上槽法／袋取り 
●粕歩合／45.0% ●火入れ／瓶燗 ●貯蔵容器／瓶囲い ●熟成期間／ -12℃で240日以上
●アルコール分／16.0～16.9 ●日本酒度／+1.0 ●酸度／1.2 ●アミノ酸度／0.75 

●造り／大吟醸原酒 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／35.0% ●酒母／速醸 
●酵母／協会9号・秋田今野24号 ●仕込み／750kg  ●モロミ日数／30日 ●上槽法／槽掛け 
●粕歩合／55.0% ●火入れ／瓶燗 ●貯蔵容器／瓶囲い ●熟成期間／5℃で210日以上
●アルコール分／17.6 ●日本酒度／+4.0 ●酸度／1.4 ●アミノ酸度／0.9 



北
国
・
山
形
県
と
、

南
国
・
高
知
の
中
堅
杜
氏
二
人
の
大
吟
醸
。

志
田 

潔
お
お
や
ま

つ
か
さ
ぼ
た
ん

2008 年

使
っ
た
白
米
の
量
５
０
０
ｋ
ｇ
と
い
う
小
仕
込
み
で
、丹
念
な
発
酵

管
理
を
ほ
ど
こ
し
た
大
吟
醸
。
大
吟
醸
専
用
の
小
さ
な
槽
に
モ
ロ

ミ
の
入
っ
た
酒
袋
を
な
ら
べ
て
重
ね
、圧
力
を
加
え
ず
、
そ
の
自
重

だ
け
で
出
て
き
た
お
酒
を
瓶
詰
め
。

軽
や
か
で
、
ソ
フ
ト
な
大
吟
醸
と
な
っ
た
。

確
か
な
記
録
が
残
る
昭
和
41
年
以
降
、全
国
新
酒
鑑
評
会
で
は
25
回

の
金
賞
受
賞
。
蔵
元
の
ポ
リ
シ
ー
は
、
市
販
の
大
吟
醸
は
純
米
大
吟

醸
を
基
本
に
す
る
こ
と
。
高
知
県
開
発
の
香
り
高
い
酵
母
と
、
吟
醸

酵
母
の
定
番
・
熊
本
酵
母
を
使
っ
て
、
爽
や
か
な
香
り
で
濃
密
な
味

わ
い
に
仕
上
げ
た
辛
口
。

地
元
・
鶴
岡
の
工
業
高
校
を
卒
業
後
、浜
松
の
楽
器
メ
ー
カ
ー

で
ギ
タ
ー
の
製
造
に
従
事
し
て
い
た
と
い
う
経
歴
の
持
ち
主
。

故
郷
に
帰
っ
て
酒
造
り
の
道
を
志
し
て
早
20
年
。
モ
ノ
づ

く
り
に
か
け
る
こ
だ
わ
り
は
、
今
も
健
在
。
杜
氏
に
な
っ
て

2
年
目
の
今
年
、
見
事
に
全
国
新
酒
鑑
評
会
で
金
賞
受
賞
。

地
元
・
高
知
出
身
。
東
京
農
業
大
学
醸
造
科
で
学
び
、
蔵
元

に
正
社
員
と
し
て
入
社
し
た
生
抜
き
。
蔵
元
で
は
、
昭
和
6
年

の
川
西
金
兵
衛
氏
か
ら
平
成
16
年
ま
で
、
70
年
以
上
も
広
島

杜
氏
が
酒
造
り
を
行
っ
て
き
た
が
、
浅
野
氏
は
蔵
元
で
も
始
め

て
の
地
元
杜
氏
。
流
儀
は
、
広
島
流
を
継
承
。　　
　
　
　

（
48
歳
）
山
形
杜
氏

浅
野 

徹
（
49
歳
）
高
知
杜
氏

高
知　
純
米
大
吟
醸
原
酒

山
形　
大
吟
醸

●造り／純米大吟醸原酒 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／35.0% 
●酒母／速醸 ●酵母／熊本酵母・高知酵母 ●仕込み／1,000kg  ●モロミ日数／32日 
●上槽法／槽掛け ●粕歩合／50.0% ●火入れ／瓶燗 ●貯蔵容器／瓶囲い ●熟成期間／
5℃で200日以上 ●アルコール分／17.4 ●日本酒度／+6.0 ●酸度／1.3 ●アミノ酸度／1.0 

●造り／大吟醸 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／40.0% ●酒母／速醸 
●酵母／山形酵母 ●仕込み／500kg  ●モロミ日数／26日 ●上槽法／槽掛け 
●粕歩合／49.8% ●火入れ／瓶燗 ●貯蔵容器／瓶囲い ●熟成期間／5℃～8℃で150日以上
●アルコール分／16.0～16.9 ●日本酒度／+4.0～5.0 ●酸度／1.2～1.3 ●アミノ酸度／0.9～1.0 



現
代
の
名
杜
氏
二
人
に
よ
る
、
現
代
的
な
大
吟
醸
と
、

熟
成
し
た
古
典
的
な
大
吟
醸
。

2009 年

力
石 

武
司 か

い
か

う
め
に
し
き

国
内
で
も
最
上
級
の
酒
米
、
兵
庫
県
産
「
山
田
錦
」
の
特
上
米

を
使
用
。
発
酵
中
の
最
高
温
度
10.5
℃
と
い
う
低
温
で
36
日
間
と

い
う
長
い
日
数
を
か
け
て
ゆ
っ
く
り
醸
し
た
北
日
本
型
の
低
温

長
期
発
酵
の
大
吟
醸
。
華
や
か
な
香
り
、
軽
快
で
繊
細
な
味
わ

い
の
大
吟
醸
。

大
吟
醸
が
世
に
知
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
頃
、
吟
醸
造
り
の
メ
ッ
カ

は
、
意
外
に
も
九
州
の
熊
本
県
だ
っ
た
。
そ
の
造
り
は
、
温
暖
地
な

ら
で
は
の
、
高
温
糖
化
酒
母
の
使
用
、
発
酵
中
の
最
高
温
度
も
13
℃

と
や
や
高
め
、
発
酵
日
数
20
日
と
い
う
高
温
短
期
型
。
し
か
も
2
年

の
熟
成
を
経
た
穏
か
な
香
味
。

岩
手
県
の
南
部
杜
氏
に
次
ぎ
、
日
本
屈
指
の
大
杜
氏
集
団
・

越
後
杜
氏
。   
そ
の
中
で
、
旧
・
野
積
村
（
現
・
長
岡
市
）

の
杜
氏
た
ち
は
、
野
積
杜
氏
と
呼
ば
れ
た
。   

現
在
、
12
名
を

数
え
る
だ
け
に
な
っ
た
野
積
杜
氏
の
ひ
と
り
、
力
石
氏
も
今

回
お
届
け
す
る
大
吟
醸
の
造
り
を
最
後
に
引
退
し
た
。

昭
和
の
名
杜
氏
に
そ
の
名
を
刻
む
阿
瀬
鷹
治
氏
。
但
馬
杜

氏
の
阿
瀬
氏
は
、
熊
本
の「
香
露
」
で
吟
醸
造
り
を
修
行
。

但
馬
流
と
熊
本
流
を
融
合
し
た
独
自
の
境
地
を
開
い
た
。

そ
の
技
を
継
承
し
た
山
根
杜
氏
は
、
現
在
で
は
少
数
派
と              

な
っ
た
本
流
の
高
温
短
期
型
吟
醸
造
り
の
名
手
。　　
　

（
73
歳
）
越
後
杜
氏

山
根 

福
平
（
76
歳
）
但
馬
杜
氏

栃
木　
大
吟
醸
原
酒

愛
媛　
大
吟
醸
熟
成
酒

●造り／大吟醸熟成酒 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／45.0% 
●酒母／高温糖化 ●酵母／熊本酵母 ●仕込み／750kg  ●モロミ日数／20日 ●上槽法／槽掛け 
●粕歩合／42.7% ●火入れ／通常 ●貯蔵容器／タンク ●熟成期間／常温で1年半以上
●アルコール分／16.3 ●日本酒度／+7.5 ●酸度／1.6 ●アミノ酸度／0.5 

●造り／大吟醸原酒 ●原料米／「山田錦」兵庫県産（特A地区） ●精米歩合／38.0% 
●酒母／速醸 ●酵母／栃木酵母 ●仕込み／600kg  ●モロミ日数／36日 ●上槽法／槽掛け 
●粕歩合／50.0% ●火入れ／瓶燗 ●貯蔵容器／瓶囲い ●熟成期間／5℃で270日以上
●アルコール分／17.0～17.9 ●日本酒度／+5.0 ●酸度／1.2 ●アミノ酸度／0.8 





●お申し込み方法 
　所定事項をご記入の上、日本名門酒会加盟の酒販店にお申し込みください。
　＊申込先がわからない場合、下記の日本名門酒会本部までお問い合わせください。

●お申し込み締切 

　平成20年10月20日（月）
●お支払いとお届け方法  
　お申し込み先の日本名門酒会加盟の酒販店にご相談ください。
●入荷予定日
　頒布会酒の入荷予定日は、毎月中旬以降となります。
●お願い 
○ お申し込みの期間内でも予定数に達し次第締め切らせていただくことがあります。
○ 中途でのご解約は申し受けかねますので、あらかじめご了承下さい。
○ 都合により商品のデザイン等が一部変更になる場合がありますので、ご了承下さい。
○ 表記されている日本酒度、酸度は酒質設計段階での
    数値ですので多少変更する場合がございます。
●お問い合わせ 
　日本名門酒会加盟店
　または日本名門酒会本部
　〒103-8380　
　東京都中央区日本橋馬喰町1-7-3　
　電 話　03-3663-0330（代）
　日本名門酒会公式サイト　
　http://www.meimonshu.jp
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