
“大吟醸と同じくらいに造るのが難しい”といわれる超辛口純米酒に、
定評ある蔵元の名杜氏たち 12人が挑みます。

あるものはどっしりと骨太な味わい。また、あるものはシャープな切れ味。
個性豊かな職人たちが、その誇りに賭けて技の限りを尽くした

奥深い純米酒の世界をお楽しみください。

お申し込みは当店まで
日本名門酒会  加盟店

2 0 0 4 年 秋 の 頒 布 会

秋の限定企画　杜氏の腕くらべ



10月
第一回

日
本
酒
度+

10
以
上
の
超
辛
口
純
米
は
、

造
る
の
が
む
ず
か
し
い
。
酒
造
り
の
基
本

は
や
は
り
麹
が
一
番
の
キ
メ
テ
な
の
で
、

頒
布
会
の
酒
は
、
機
械
式
で
な
く
、
手
造

り
の
麹
を
使
っ
て
い
る
。

鳴
門
鯛

徳
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山
廃
純
米
吟
醸

但
馬
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山
本 
隆
章

春 

鹿

奈
良　

純
米
酒

南
部
流 

 　

古
川 

武
志

信
濃
錦

長
野　

特
別
純
米
酒

伊
那
流  

　

伊
藤  

茂

千
代
寿

山
形　

純
米
酒

山
形
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菅
野 

正
彦

澤
乃
井

東
京　

純
米
酒

越
後
流  

　

田
中 

充
郎

大 

山

山
形　

特
別
純
米
酒

山
形
流  

　

野
村 

一
夫

名
杜
氏
達
が
魂
を
こ
め
て
造
り
あ
げ
た
、

超
辛
口
純
米
酒
の﹁
淡
麗
タ
イ
プ
﹂
と
﹁
濃
醇
タ
イ
プ
﹂。

そ
の
2
タ
イ
プ
を
組
み
合
わ
せ
て
、
毎
月
お
手
も
と
に
お
届
け
し
ま
す
。

技
術
的
に
は
む
ず
か
し
い
が
、
ま
ろ
や
か
な
米

の
旨
み
を
残
し
つ
つ
、の
ど
ご
し
が
よ
く
キ
レ

の
あ
る
酒
を
造
っ
た
。
極
限
ま
で
発
酵
で
き

る
酵
母
を
育
て
管
理
す
る
た
め
に
蔵
人
と
の

チ
ー
ム
ワ
ー
ク
が
欠
か
せ
な
い
。

「
信
濃
錦
」
で
50
年
。
5
人
の
蔵
人
で
造
る

小
さ
な
蔵
な
の
で
皆
の
和
で
や
っ
て
い
る
。
超

辛
口
造
り
は
マ
ニュ
ア
ル
化
で
き
な
い
。
こ
こ
の

水
と
美
山
錦
に
は
11
号
酵
母
が
い
い
。
ど
っ
し

り
系
辛
口
。
和
食
で
も
中
華
で
も
。

「
千
代
寿
」に
入
社
し
て
か
ら
醸
造
試
験
場
で

一
年
間
研
修
。
杜
氏
と
し
て
3
年
目
。
超
辛

口
の
魅
力
は
酸
と
ア
ミ
ノ
酸
の
バ
ラ
ン
ス
の
良

さ
。
飲
み
進
む
ほ
ど
に
水
や
米
の
旨
さ
が
見
え

て
く
る
。
常
温
で
魚
の
脂
に
合
わ
せ
て
ほ
し
い
。

文
学
部
出
身
だ
が
職
人
に
あ
こ
が
れ
こ
の
道

に
。
以
来
23
年
。
酵
母
に
か
わ
い
そ
う
な
思

い
を
さ
せ
な
い
よ
う
に
超
辛
口
を
造
る
。
目

標
は
た
だ
辛
い
だ
け
で
な
く
味
わ
い
の
あ

る
酒
。
熱
燗
も
冷
や
し
す
ぎ
も
よ
く
な
い
。

19
才
の
時
か
ら
酒
造
り
に
。
酒
は
正
直
な

も
の
。だ
か
ら
酵
母
と
の
対
話
は
絶
対
必
要
。

追
い
水
で
酵
母
を
元
気
付
け
な
が
ら
造
っ

た
超
辛
口
は
、
雑
味
の
な
い
ま
ろ
や
か
さ

が
白
身
魚
の
刺
身
に
よ
く
あ
う
。

11月
第二回

12月
第三回

原料米／五百万石・オオセト
精米歩合／ 58％
アルコール分／ 15.3
日本酒度 +13　酸度 1.5
酵母／協会 9号
使用酒母／山廃

原料米／山田錦・神力・他
精米歩合／ 58％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度 +10 前後　酸度 1.6
酵母／協会 901 号
使用酒母／速醸

原料米／美山錦
精米歩合／ 55％・59％
アルコール分／ 15.3
日本酒度 +10　酸度 1.7
酵母／協会 11 号
使用酒母／速醸

原料米／出羽燦 ・々はなの舞
精米歩合／ 60％・70％
アルコール分／ 15.7
日本酒度 +9　酸度 1.4
酵母／山形酵母
使用酒母／速醸

原料米／アケボノ
精米歩合／ 65％
アルコール分／ 15.5
日本酒度 +10　酸度 1.6
酵母／協会 11 号
使用酒母／速醸

原料米／はえぬき
精米歩合／ 60％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度+8～+9　酸度1.0～1.1
酵母／山形 KA
使用酒母／高温糖化

1.8 Ｌコース
6,000口限定！！
720 ｍＬコース
6,000口限定！！

お早めに
お申し込みください

な
る
と
た
い

し
な
の
に
し
き

さ
わ
の
い

は
る
し
か

ち
よ
こ
と
ぶ
き

お
お
や
ま



男 

山
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特
別
純
米
酒

越
後
流  

　

浅
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敏
夫

司
牡
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高
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純
米
酒

広
島
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加
島 

義
樹

飛
良
泉

秋
田　

山
廃
純
米
酒

山
内
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藤
原 

長
一

峰
乃
白
梅

新
潟　

純
米
酒

越
後
流 

　

布
施 

宏　

お申し込み書

お申し込みのご案内

ふりがな

お名前

ご住所

お電話

杜
氏
歴
40
年
に
な
る
。
酒
造
り
は
、
米
の
旨

さ
を
活
か
す
に
つ
き
る
。
だ
か
ら
、
私
の
造

る
超
辛
口
は
決
し
て
軽
く
は
な
い
味
わ
い
。

麹
造
り
が
肝
要
。
燗
な
ら
ぬ
る
め
。
豆
腐

料
理
な
ん
か
に
。

地
元
松
山
町
出
身
で
社
員
か
ら
杜
氏
に
な

っ
た
若
き
生
え
ぬ
き
杜
氏
。
蔵
の
方
針
は
、

ス
ッ
キ
リ
と
味
わ
い
の
あ
る
飲
口
、
甘
す

ぎ
な
い
キ
レ
イ
さ
。
熟
成
期
間
の
見
き
わ

め
が
キ
メ
テ
。
常
温
よ
り
少
し
冷
や
し
て
。

頒
布
会
は
杜
氏
の
遊
び
心
が
生
き
る
企
画
。

南
部
流  

　

作
山 

久
之
進

南
部
流 

　

 

門
脇 

豊
彦

父
親
も
杜
氏
で
、
親
子
二
代
の
仕
事
。

米
は
地
元
の
ひ
だ
ほ
ま
れ
。
飛
騨
は
も
と
も

と
濃
醇
辛
口
の
土
地
柄
。
と
い
っ
て
も
甘
酸

辛
渋
苦
の
整
っ
た
香
り
よ
い
酒
を
目
指
し

て
い
る
。
刺
身
や
カ
ニ
料
理
な
ど
に
合
う
。

父
親
も
45
年
杜
氏
を
し
て
い
た
。
一
番
大
切

な
の
は
蒸
米
の
た
め
の
洗
米
。
今
の
米
は
水
分

吸
収
が
早
い
の
で
水
分
調
整
が
む
ず
か
し
い
。

飲
み
あ
き
の
こ
な
い
香
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
と

れ
た
酒
を
造
っ
た
。
カ
ツ
オ
の
タ
タ
キ
に
。

た
だ
辛
い
だ
け
で
な
く
、
辛
さ
の
中
に
し
っ

か
り
し
た
骨
格
と
深
味
を
も
っ
た
酒
を
造

っ
た
。
山
廃
な
ら
で
は
の
酸
味
を
引
き
だ

せ
た
と
思
う
。
ど
ち
ら
か
と
い
う
と
こ
っ
て

り
し
た
肉
料
理
に
向
い
て
い
る
。

役
場
勤
め
し
て
い
た
が
性
格
的
に
合
わ
ず
、

杜
氏
の
道
を
選
ん
だ
。
32
年
に
な
る
。
超
辛

口
の
キ
メ
テ
は
麹
な
の
で
、こ
れ
だ
け
は
自
分

で
造
る
こ
と
に
し
て
い
る
。
蔵
の
中
を
清
潔

に
保
つ
こ
と
も
徹
底
し
て
い
る
。

1 月
第四回

2 月
第五回

3 月
第六回

原料米／美山錦
精米歩合／ 55％
アルコール分／ 16.0 ～ 16.9
日本酒度 +10　酸度 1.5
酵母／協会 901 号
使用酒母／速醸

原料米／蔵の華
精米歩合／ 55％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度 +8 ～ +9　
酸度 1.5 ～ 1.6
酵母／協会 9号系
使用酒母／速醸

原料米／ひだほまれ
精米歩合／ 60％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度 +8　酸度 2.0
酵母／協会 7号
使用酒母／速醸

原料米／山田錦・土佐錦・他
精米歩合／ 60％～ 65％
　　　　　60％～ 70％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度 +8　酸度 1.4
酵母／協会 9号
使用酒母／速醸

原料米／美山錦
精米歩合／ 60％
アルコール分／ 15.5
日本酒度 +8　酸度 2.1
酵母／ 7号系（自社培養）
使用酒母／山廃

原料米／五百万石　　　　
　　　　トドロキ早生・雪の精
精米歩合／ 60％～ 65％
アルコール分／ 15.6
日本酒度+10　酸度1.3
酵母／協会 9号
使用酒母／速醸

●お申し込み方法 
　下記に所定事項を記入の上、日本名門酒会
　加盟店にお持ちください。
＊申込先加盟店が、わからない場合、下記　
　の日本名門酒会本部までお問い合わせく
　ださい。
●お申し込み締切 
　平成 16 年 9 月 28 日（火）
●お支払い＆お届け方法  
　お申し込みになった日本名門酒会加盟の
　酒販店にご相談ください。
●入荷予定日
　頒布会酒の入荷予定日は、毎月中旬以降と
　なります。
●お　願　い 
・お申し込みの期間内でも限定数に達し次　
　第締め切らせていただきます。
・中途でのご解約は申し受けかねますのでご
　了承下さい。
・都合により商品のデザイン等が一部変更に
　なる場合がありますので、ご了承下さい。
・表記されている日本酒度、酸度は酒質設計　
　段階での数値ですので多少変更する場合
　がございます。
●お問い合わせ 
　日本名門酒会加盟店
　または日本名門酒会本部
　〒103-8380　
　東京都中央区日本橋馬喰町 1-7-3
　電 話　03-3663-0330（代）
　日本名門酒会公式サイト　　　　

　http://www.meimonshu.jp

ご注文のコースに印を付けてください

秋の限定企画 杜氏の腕くらべ

超辛口純米酒
期間　平成16年10月～17年3月

□  1.8L コース（各月2銘柄）
　  5,200 円× 6回　口数：　口
　　  （税込み）

□  720mLコース（各月2銘柄）
　  2,650 円× 6回　口数：　口
　　  （税込み）

◆

大吟醸頒布会

新酒・古酒呑みくらべ�
期間　平成16年11月～17年1月
□ 大吟醸  720mL（各月2銘柄）
　  7,500 円× 3回　口数：　口
　　  （税込み）

＊毎月 2本入りケースでお届けします。

＊毎月 2本入りケースでお届けします。

お
と
こ
や
ま

く
す
だ
ま

ひ
ら
い
づ
み

い
ち
の
く
ら

つ
か
さ
ぼ
た
ん

み
ね
の
は
く
ば
い

頒布酒は加島杜氏の愛弟子・浅野新杜氏が造ります。
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通常の日本酒は、殺菌の目的とともに味わいや風味の安定化のために、新酒に一旦 65 度

までの熱を加える「火入れ」を行った後貯蔵します。この「火入れ」をしない日本酒が「生酒」。

香りの成分が揮発することなく酒のなかに溶け込んでいるため、香りがよりフルーティ。

今回の大吟醸頒布会は、「火入れ」「生酒」を織り交ぜ、貯蔵温度の高低や期間の長短

で、香りや味わいを楽しんでいただけます。今までにない贅沢な「大吟醸��呑みくらべ」です。

創
業
は
文
化
元
年（
１
８
０
４
）。

そ
の
昔
勝
山
藩
主
の
御
膳
酒
で
あ
っ

た
、
吟
醸
造
り
の
実
力
に
定
評
が
あ

る
蔵
。
頒
布
酒
は
、
常
温
で
夏
秋
を
過

し
た
キ
レ
の
よ
い
味
わ
い
。

創
業
は
明
治
44
年（
１
９
１
１
）。
国

内
で
初
め
て
防
腐
剤
無
添
加
の
酒
造

り
を
確
立
。
常
に
安
心
・
安
全
を
貫
く
。

頒
布
酒
は
、
で
き
た
て
の
生
酒
を
滓
を

取
り
除
か
ず
瓶
詰
め
し
た
新
酒
。

創
業
は
明
治
7
年（
１
８
７
４
）。
鳥
海

山
万
年
雪
の
伏
流
水
を
仕
込
み
水
に
。

こ
だ
わ
り
の
天
寿
酒
米
研
究
会
産
酒
造

好
適
米「
美
山
錦
」で
酒
を
造
る
。
頒
布

酒
は
華
や
か
な
香
り
と
味
わ
い
の
新
酒
。

創
業
は
享
保
元
年
（
１
７
１
６
）。

環
境
を
重
視
す
る
酒
造
り
を
提
言
、

実
行
。
生
活
廃
水
の
影
響
を
受
け
な

い
棚
田
で
の
米
作
り
か
ら
酒
造
り
。

頒
布
酒
は（
0
〜
2
度
）
で
3
年
熟
成
。

微
妙
に
し
て
深
遠
な
る
熟
成
の
世
界

大
吟
醸 

　

原
酒
袋
吊
り

原料米／山田錦
精米歩合／ 35％
アルコール分／ 17.2
日本酒度 +5　
酸度 1.2
酵母／ アキタコンノ4号・24 号
（株）辻本店

原料米／山田錦
精米歩合／ 35％
アルコール分／ 16.0 ～ 16.9
日本酒度 +4　
酸度 1.15
酵母／協会 1601 号
　　　協会 1701 号
原酒造（株）

純
米
大
吟
醸

　

 

熟
成
生
酒 原料米／美山錦

精米歩合／ 45％
アルコール分／ 16.0 ～ 16.9
日本酒度 +3.5 ～ +4.5　
酸度 1.2 ～ 1.3
酵母／山形酵母　山形 KA
加藤嘉八郎酒造（株）

大
吟
醸 

薄
に
ご
り

　

無
濾
過
生
原
酒

原料米／美山錦
精米歩合／ 39％
アルコール分／ 17.0 ～ 17.9
日本酒度 +4　
酸度 1.4
酵母／ 長野アルプス酵母
（資）宮島酒店

純
米
大
吟
醸 

　

長
期
熟
成
生
酒

原料米／山田錦・五百万石
精米歩合／ 40％
アルコール分／ 15.0 ～ 15.9
日本酒度 +7　
酸度 1.5
酵母／協会 9号・他
亀岡酒造（株）

大
吟
醸
無
濾
過 

　

し
ぼ
り
た
て
生
酒

原料米／美山錦
精米歩合／ 40％
アルコール分／ 16.0 ～ 16.9
日本酒度 +3　
酸度 1.3
酵母／ 秋田流花酵母
天寿酒造（株）

創
業
は
明
治
5
年
（
１
８
７
２
）。

独
自
の
発
想
で
発
酵
タ
ン
ク
や
製
麹

機
を
開
発
。
精
密
な
造
り
に
徹
し
た

大
吟
醸
を
生
の
ま
ま
瓶
詰
め
、3
度
で

10
ヶ
月
熟
成
。

第一回
（11月）

「火入れ」を施した大
吟醸を冷房しない酒蔵
の中で10ヶ月以内熟
成させた「御前酒」と、「火
入れ」を施した大吟醸
を瓶詰めし、超低温で
2年半熟成させた「越
の誉」の呑みくらべ

第二回
（12月）
この冬一番に仕込ん
だ新酒の大吟醸を生
酒のまま瓶詰めした「信
濃錦」と、「生酒」のま
ま瓶詰めし、3 度の低
温で10 ヶ月熟成させ
た「大山」の呑みくらべ

第三回
（1月）

この冬一番に仕込ん
だ新酒の大吟醸を生
酒のまま瓶詰めした「天
寿」と、「生酒」のまま
斗瓶に詰め、氷温で3
年以上熟成させた「千
代の亀」の呑みくらべ

2 0 0 4 年 秋 の 頒 布 会

秋の限定企画　杜氏の腕くらべ
2,000 口
限定！！
お早めに

お申し込みください

創
業
は
文
化
11
年（
１
８
１
４
）。

昭
和
47
年
、
日
中
国
交
正
常
化
調
印

式
晩
さ
ん
会
の
乾
杯
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