
日本名門酒会 加盟店 

お申込みは当店まで 

●お申し込み方法  

　所定事項をご記入の上、日本名門酒会加盟の酒販店 

  にお申し込みください。 

＊申込先がわからない場合、下記の日本名門酒会 

　本部までお問い合わせください。 

●お支払いとお届け方法   

　お申し込み先の日本名門酒会加盟の酒販店に 

　ご相談ください。 

●入荷予定日 

　頒布会酒の入荷予定日は、毎月中旬以降となります。 

●お　願　い  

○お申し込みの期間内でも予定数に達し次第締め切ら

　せていただくことがあります。 

○中途でのご解約は申し受けかねますので、あらかじめ 

　ご了承下さい。 

○都合により商品のデザイン等が一部変更になる場合

　がありますので、ご了承下さい。 

○表記されている日本酒度、酸度は酒質設段階での数

　値ですので多少変更する場合がございます。 

●お問い合わせ  

　日本名門酒会加盟店 

　または日本名門酒会本部 

　〒103-8380　 

　東京都中央区日本橋馬喰町1-7-3 

　電 話　03-3663-0330（代） 

　日本名門酒会公式サイト　　　　 

　http://www.meimonshu.jp

お申し込みのご案内  
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藤田 忠（36歳） 
ふじた   ただし 

馬場 第一郎（48歳） 
ば　ば　だいいちろう 

明楽 桃子（35歳） 
あきら　とうこ 

荒川 貴信（33歳） 
あらかわ　たかのぶ　 

辻 麻衣子（29歳） 
つじ　まいこ 

渡會 俊仁（43歳） 
わたらい　としひと 

 

 酒造り歴13年。20代から杜氏に抜
擢された注目の若手。平成16年の
開設以来、吟醸工房の杜氏を務め
ている。  
 

「御前酒」蔵元6代目の長女として生まれる。 
中央大学総合政策学部国際政策文化学科卒業。
ベテラン杜氏・原田巧氏のピンチヒッターと
して今期杜氏役を担当。 

宮崎県出身。広島杜氏。愛媛大学大学
院農学科卒業。宮崎県出身。愛媛大学
大学院を卒業した学研派。各種鑑評会
では入賞の常連。 

蔵元専務。渡會家17代目当主
の長男として生まれる。杜氏に
なって4年。全国鑑評会でも金
賞受賞2回。 
 

奈良女子大大学院卒の才女。酒造暦
11年。現在、伝統文化である日本酒
を自分の仕事にと思い玉乃光酒造に
入社。現在製造課長として活躍。 

東京農大醸造科卒。S63年代表取締役
就任。蔵元社長自ら杜氏を務める。 
大吟醸「能古見」は、人気ブランドとして
有名。 
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お客様からお預かりする個人情報につき 
ましては、商品・資料の発送を目的とし 
て収集し、それ以外に利用することはご 
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